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KANTIN TALIMATI

Genel Hususlar

1.

Gida isletmesi yoneticileri, tesisin tamaminda sosyal mesafe énlemlerini almakla ytkimltdur. Genel kullanim
alanlarina ve oturum dizenine iliskin sosyal mesafe plani hazirlanmali, tesisin kisi kapasitesi sosyal mesafe planina
gore belirlenmeli, bu kapasiteye uygun sayida kisi kabul edilmeli ve kapasite bilgisi tesisin girisinde gordlebilir bir
yere asiimalidir.

Kantin giris holinde veya dis cephesinde ve 0grenci ve 6gretmenlerin kolayca gorebilecegi genel kullanim
alanlarinda, tesiste uygulanan ve uyulmasi gereken bulagici hastalik tedbirleri ve kurallarinin yer aldigi panolar
duzenlenmelidir.

Bulasici hastalik tedbirlerine yonelik mutfak ve tesisin temizligi “Temizlik ve Dezenfeksiyon Talimatina” uygun
olarak duizenli olarak yapilmali, gida glvenligi ile hasere ve zararlilarla miicadele saglanmalidir.

Genel Temizlik ve Bakim

1.

Kantin temizligi, ylzeyin niteligine gore standartlara uygun Urtn kullanilarak, uygun siklikta yapilmah, bu
uygulamalarin izlenebilirlik kayitlar tutulmahdir.

Kantinin tamaminda; kapi kollar, tirabzanlar, asansor digmeleri, elektrik digmeleri, televizyon kumandasi,
telefon, bilgisayar klavyesi, ment, masa dstleri, vb. el temasinin yogun oldugu yuzeyler sik sik su ve deterjanla
temizlenmeli, 1/100 sulandinlmis hipoklorit esash yer yizey dezenfektan uygulamasi ile dezenfeksiyonu
saglanmali, klor bilesiklerinin zarar verdigi telefon, bilgisayar klavyesi gibi yiizeylerde ise %70’lik alkol bazli Grtinler
kullanilarak, izlenebilirlik kayitlari tutulmalidir.

Havalandirma ve klima sisteminin, ¢amasir makinesi, bulagik makinesi gibi arag, gereg, malzeme ve donanimin
periyodik bakimlari ve gerekli olanlarin sterilizasyonu saglanmalidir.

Kantin uygun araliklarla kapi ve pencereleri agilarak dogal havalandirmasi saglanmalidir.

Calisma ortaminda yeterli sayida elle temas edilmesine gerek duyulmayan ¢op kutulaninin bulundurulmasi
saglanmahdir.

Kantin ¢cop kovalarinin temizlik ve bosaltma islemleri sik sik yapilmalidir.

Temizlik ve atiklarin bosaltiimasindan sorumlu personelin kisisel hijyenlerine ve uygun kisisel koruyucu ekipman
kullanimlarina 6zen gostermesi saglanmalidir.
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