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KANTİN TALİMATI

Genel Hususlar

1. Gıda İşletmesi yöneticileri, tesisin tamamında sosyal mesafe önlemlerini almakla yükümlüdür. Genel kullanım
alanlarına ve oturum düzenine ilişkin sosyal mesafe planı hazırlanmalı, tesisin kişi kapasitesi sosyal mesafe planına
göre belirlenmeli, bu kapasiteye uygun sayıda kişi kabul edilmeli ve kapasite bilgisi tesisin girişinde görülebilir bir
yere asılmalıdır.

2. Kantin giriş holünde veya dış cephesinde ve öğrenci ve öğretmenlerin kolayca görebileceği genel kullanım
alanlarında, tesiste uygulanan ve uyulması gereken bulaşıcı hastalık tedbirleri ve kurallarının yer aldığı panolar
düzenlenmelidir.

3. Bulaşıcı hastalık tedbirlerine yönelik mutfak ve tesisin temizliği “Temizlik ve Dezenfeksiyon Talimatına” uygun
olarak düzenli olarak yapılmalı, gıda güvenliği ile haşere ve zararlılarla mücadele sağlanmalıdır.

Genel Temizlik ve Bakım

1. Kantin temizliği, yüzeyin niteliğine göre standartlara uygun ürün kullanılarak, uygun sıklıkta yapılmalı, bu
uygulamaların izlenebilirlik kayıtları tutulmalıdır.

2. Kantinin tamamında; kapı kolları, tırabzanlar, asansör düğmeleri, elektrik düğmeleri, televizyon kumandası,
telefon, bilgisayar klavyesi, menü, masa üstleri, vb. el temasının yoğun olduğu yüzeyler sık sık su ve deterjanla
temizlenmeli, 1/100 sulandırılmış hipoklorit esaslı yer yüzey dezenfektan uygulaması ile dezenfeksiyonu
sağlanmalı, klor bileşiklerinin zarar verdiği telefon, bilgisayar klavyesi gibi yüzeylerde ise %70’lik alkol bazlı ürünler
kullanılarak, izlenebilirlik kayıtları tutulmalıdır.

3. Havalandırma ve klima sisteminin, çamaşır makinesi, bulaşık makinesi gibi araç, gereç, malzeme ve donanımın
periyodik bakımları ve gerekli olanların sterilizasyonu sağlanmalıdır.

4. Kantin uygun aralıklarla kapı ve pencereleri açılarak doğal havalandırması sağlanmalıdır.
5. Çalışma ortamında yeterli sayıda elle temas edilmesine gerek duyulmayan çöp kutularının bulundurulması

sağlanmalıdır.
6. Kantin çöp kovalarının temizlik ve boşaltma işlemleri sık sık yapılmalıdır.
7. Temizlik ve atıkların boşaltılmasından sorumlu personelin kişisel hijyenlerine ve uygun kişisel koruyucu ekipman

kullanımlarına özen göstermesi sağlanmalıdır.


